Zatuski, 17 lutego 2017 r.

GOPS.222.3.2017
ZAPYTANIE OFERTOWE

Na podstawie art.4 pkt.8 ustawy z dnia 29.01.2004 r. Prawo Zamowien Publicznych (t. j.
Dz. U.z2015r ., poz.2164 ze zm.)

ZAPRASZAM

do ztozenia oferty cenowej na zadanie pn.

«Przygotowanie i dostawa goracych positkéw do szkél z terenu gminy Zaluski w 2017 r.”

ZAMAWIAJACY :

NABYWCA
GMINA ZALUSKI
ZALUSKI 67
09-142 ZALUSKI
NIP 567-178-34-57

ODBIORCA

GMINNY OSRODEK POMOCY SPOLECZNE]
ZALUSKI 77 B/1

09-142 ZALUSKI

I. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamdwienia jest §wiadczenie ustugi cateringowej w zakresie przygotowania i
dostarczania goracych positkow - obiadéw- (drugie danie) dla uczniow :

a) Szkoty Podstawowej w Kamienicy,
b) Szkoty Podstawowej w Strozewie.

2. Planowana liczba dozywianych uczniow w poszczegolnych szkotach ksztaltuje si¢ w
nastepujacy sposob:
- Szkota Podstawowa w Kamienicy okoto 15 uczniéw,
- Szkota Podstawowa w Strézewie okoto 35 ucznidw.

3. Liczba dozywianych uczniéw moze ulec zmianie — zmniejszeniu lub zwigkszeniu.

4. Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wylacznie za positki rzeczywiscie wydane uczniom
zgodnie z codziennym zapotrzebowaniem.

5. Dostawa positkéw bedzie odbywac si¢ poczawszy od dnia 27 lutego 2017 r. do 22 grudnia
2017 r. od poniedziatku do piatku, z wylaczeniem okresu przerw $wiatecznych, wakacji i dni



10.

11.

12.

13.

ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki. Dostawa obiadéw odbedzie si¢ w godzinach
uzgodnionych z Dyrektorami Szkot.

Wykonawca bedzie dostarczat tygodniowy jadlospis przygotowany z co najmniej
3-dniowym wyprzedzeniem, z podaniem sktadnikow wagowych (gramatury) potraw.
Wykonawca zobowigzany jest do dostarczania positkdéw zgodnie z przedstawionym
jadlospisem.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania i dostarczania positkOw o najwyzszym
standardzie, na bazie produktow najwyzszej jakosci 1 bezpieczenstwa zgodnie z normami
HACCP oraz ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie Zywnosci 1 zywienia (Dz.
U. z 2015, poz.594), ze szczegdlnym uwzglednieniem art. 52¢ ust. 1 ustawy
obowiazujacego od 1 wrzesnia 2015 roku.

Wyklucza si¢ positki sporzadzane na bazie potproduktéw oraz na bazie Fast Food lub
mrozonych potraw.

Jedna porcja positku musi posiada¢ gramaturg nie mniejszg niz 400 gramow w tym:

- sztuka migsa, drdb, ryby, kotlet, pulpet, klops itp. - 100 g
- ziemniaki, kasza, ryz, makaron —-150¢g
- suroOwka / warzywa gotowane —-150¢g
- pierogi, nale$niki, krokiety itp. -400 g

Positki muszg spetnia¢ nastepujace warunki jakosciowe:

e jadlospis musi by¢ urozmaicony, nie dopuszcza si¢ powtarzania rodzajowo tych samych
potraw w ciggu 1 tygodnia,

e potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcow wysokiej jakosci,
swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong ilo$cig substancji

dodatkowych — konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych Ilub sztucznie
aromatyzowanych,

e w jadlospisie powinny przewazac potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone,

e do przygotowania positkdw zalecane jest: stosowanie tluszczow roslinnych (ograniczone
stosowanie tluszczéw zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw 1 owocoOw, w tym
takze nasion ro$lin straczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj,
cukru 1 soli,

e wazna jest estetyka potraw 1 positkow.

Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujagc wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w  zakresie personelu 1 warunkdw produkcji oraz wezmie
odpowiedzialnos¢ za ich przestrzeganie.

Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek ze wszystkich przygotowanych
1 dostarczonych positkow kazdego dnia, przez okres 72 godzin w ilosci 150 g,
z oznaczeniem daty, godziny, zawarto$ci probki pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepisow dotyczacych technologii produkeji i jako$ci wykonywanych ushug
(np. do sprawdzania wagi positku, temperatury, zgodnosci z ustalonym jadtospisem).



14. Transport positkow musi odbywaé si¢ w specjalistycznych termosach gwarantujacych
utrzymanie odpowiedniej temperatury i jakosci przewozonych potraw, srodkami transportu
przystosowanymi do przewozu zZywnosci.

15. Dostarczanie positkow z miejsca produkcji do pomieszczen dystrybucji w szkole
realizowane bedzie przez Wykonawcg na jego koszt.

16. Positki beda dostarczane w jednorazowych naczyniach wraz z jednorazowymi sztu¢cami na
koszt wykonawcy.

II. WIEDZA I DOSWIADCZENIE

Wykonawca powinien:
1. posiada¢ niezbedna wiedze¢ i doswiadczenie, potencjal ekonomiczny i techniczny,
2. w okresie ostatnich 3 lat wykonal co najmniej 2 zamowienia w zakresie ustug stanowiacych
przedmiot zamowienia wraz z zalaczeniem dokumentow potwierdzajacych, ze dostawy te
zostaly nalezycie wykonane - referencji.

Szczegdlowe warunki realizacji przedmiotu zamowienia zostaty okre§lone we wzorze umowy —
Zalacznik nr 4 do zapytania ofertowego.

III. TERMIN REALIZACJI ZAMOWIENIA

Dozywianie uczniéw odbywac sie bedzie od poniedziatku do pigtku w dni nauki szkolnej w okresie
od 27.02.2017 roku do 22.12.2017 roku, tj. z wylaczeniem przerw $wiatecznych, wakacji 1 dni
ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki, o ktérych Zamawiajacy poinformuje Wykonawce
zgodnie z kalendarzem danego roku szkolnego.

IV. OPIS KRYTERIOW I SPOSOBU OCENY OFERT

1. Wybor najkorzystniejszej oferty zostanie dokonany przez Zamawiajacego wedlug
kryterium: cena — 100 % ,
2. Cena podana przez Wykonawcg jest obowigzujaca przez okres wazno$ci umowy i nie
podlega waloryzacji w okresie jej trwania.
3. Tylko oferta kompletna, zawierajaca wszystkie wymagane przez Zamawiajacego zataczniki,
zostanie dopuszczona do oceny.
4. Do realizacji przedmiotu zamowienia zostanie wybrana najkorzystniejsza oferta spetniajaca
wymogi okreslone w zapytaniu ofertowym.
5. Jezeli nie bedzie mozna dokona¢ wyboru oferty najkorzystniejszej ze wzgledu na to, ze
zostaly ztozone oferty o takiej samej cenie, Zamawiajacy wezwie oferentow, do zlozenia
w wyznaczonym terminie ofert dodatkowych. Wykonawcy w ofertach dodatkowych nie
mogg zaoferowac cen wyzszych niz zaoferowane wczesnie;j.
6. Zamawiajacy niezwlocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty powiadomi Wykonawcow,
ktorzy ztozyli oferty.



V. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

1. Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedng oferte.
Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert czgsciowych i ofert wariantowych.

Oferte nalezy sktada¢ w nieprzejrzystej i zaklejonej kopercie.

el

Na kopercie nalezy umiesci¢ nazwe i adres Zamawiajacego, nazwe 1 adres Wykonawcy oraz
napis: ,,Przygotowanie i dostawa gorgcych positkow do szkét z terenu Gminy Zatluski w
2017 r.”.

5. Oferta powinna zawiera¢ nastepujace dokumenty:

a) Formularz ofertowy — zalacznik nr 1

b) Oswiadczenie — zalacznik nr 2

¢) Doswiadczenie zawodowe — zalacznik nr 3 wraz z referencjami

d) Wzér umowy — zalacznik nr 4 (parafowany przez Wykonawce)

e) Proponowany miesi¢czny jadlospis wraz z gramatura.

Nie dolaczenie do ofert ktoregokolwiek ze wskazanych wyzej dokumentow lub zlozenie
ich w niewlasciwej formie skutkuje odrzuceniem ofert.

VI. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKEADANIA I OTWARCIA OFERT

1. Oferty nalezy zlozy¢ na adres: Gminny O$rodek Pomocy Spolecznej w Zaluskach
Zatuski 77B/1 09-142 Zaluski nie pozniej niz do dnia
24 lutego 2017 roku do godz. 10:00.

2. Otwarcie zlozonych ofert nastapi w dniu 24.02.2017 r. o godz. 10:30 w Gminnym Os$rodku
Pomocy Spotecznej w Zatuskach.

3. W dowolnym momencie przed uptywem terminu sktadania ofert kazdy Wykonawca moze
zmieni¢ lub wycofa¢ swoja ofertg.

VII. ZASADY I FORMY KOMUNIKACJI

1. Wszelkie pytania, o$wiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Zamawiajacy
1 Wykonawcy przekazuja pisemnie:

a) faksem — fax 23 6619761,

b) droga elektroniczng - adres mailowy: gops-zaluski@wp.pl .

2. Osoba do kontaktu ze strony Zamawiajacego 2z Wykonawcami:  Janina Zarzycka —

Kierownik GOPS w Zatuskach

Z up. Wojta
Kierownik Gminnego Osrodka Pomocy Spotecznej
w Zatuskach
Janina Zarzycka


mailto:gops-zaluski@wp.pl




Zatacznik nr 1 do zaproszenia

/ Piecze¢ adresowa Wykonawcy/

FORMULARZ OFERTY

Ja, nizej podpisany/na/, NiZe] POAPISANT  .eccueeeiiiiriiiiiiieiie ettt ettt
dz1alajac W IMICNIU 1 NA TZECZ  ..eevuvieniieeiiieiie et eiee ettt et e e st e estee et e ebeesnseeseesaseenseesnseeseesaseas
NIP.oeeeeeeeeee e REGON.....ooiiiiiieeeeeeee e
el e Fax oo

opowiadajac na zaproszenie do ztozenia oferty cenowej na realizacj¢ zamowienia pn.

,» Przygotowanie i dostawa goracych positkow” w zakresie okre§lonym w zaproszeniu:

1. Oferuj¢ /my/ wykonanie przedmiotu zamoéwienia / jeden gorgcy positek — drugie danie/ za ceng
netto ........... ZE JSTOWNIC: c.oeiiiiiieeeee e / za jeden positek
brutto ......... Zb /STOWNIC: ..o / za jeden positek

2. Proponowana cena za jeden positek wraz z transportem jest stata i nie podlega negocjacji na

czas trwania umowy.

3. Oswiadczam/y/, ze do kazdej szkoty bedzie dostarczane tygodniowe menu.

4. Termin realizacji zaméwienia od 27 lutego 2017 r. do 22 grudnia 2017 r. — z wylaczeniem okresu

przerw $wiatecznych, wakacji szkolnych i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki.

5. Oswiadczam/y/, ze zapoznaliSmy si¢ z zaproszeniem do zlozenia oferty cenowej i nie wnosimy
do niej zastrzezen.

6. Oswiadczam/y/, ze uzyskali$my konieczne informacje do przygotowania oferty.

7. Pod grozba odpowiedzialnosci karnej oswiadczam/y/, ze zataczone do oferty dokumenty opisuja
stan prawny 1 faktyczny, aktualny na dzien otwarcia ofert / art. 233 kk./.

8.Integralng cz¢s¢ oferty stanowig zatgczniki:

Miejscowos$¢ 1 data sporzadzenia Podpis i piecze¢ Wykonawcy
oferty



Zalacznik nr 2

Nazwa Wykonawcy

OSWIADCZENIE

W zwigzku z ubieganiem si¢ o wykonanie zamowienia zgodnie z zapytaniem ofertowym
z dnia 17.02.2017 r. w postepowaniu zgodnym z zasada konkurencyjnosci na ustuge
»Przygotowanie i dostawa goracych positkéw - drugie danie - do szkot z terenu gminy Zatuski w
2017 ., oswiadczam, ze:
1. Posiadam uprawnienia do wykonania okre$lonej dzialalnosci Iub czynnosci, jezeli ustawy
naktadaja obowigzek posiadania takich uprawnien, w tym opini¢ sanitarng Panstwowego

Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

2. Posiadam niezbgdna wiedz¢ i doswiadczenie oraz dysponuje potencjatem technicznym

1 osobami zdolnymi do wykonania zamdwienia.

3. Znajduje¢ si¢ w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajacej wykonanie zamowienia.

Osoba sktadajaca oswiadczenie Swiadoma jest odpowiedzialnosci karnej, wynikajacej z art. 233
Kodeksu Karnego.

e e————————— e S ANIA o e
(czytelny podpis)

Zatacznik nr 3



Nazwa Wykonawcy

DOSWIADCZENIE ZAWODOWE

W okresie ostatnich 3 lat przed uplywem terminu sktadania ofert zostaty wykonane

nastepujace zamowienia:

Data
Nazwa Przedmiotowy zakres| Warto$¢ |wykonania Zamawiajacy
Lp. . . .
zamoOwienia ushug (brutto) |(rozpoczecia |(nazwa i adres)
1 zakonczenia)
1
2

Potwierdzeniem, ze dostawy zostaty nalezycie wykonane sg dolaczone referencje:

(czytelny podpis)



Zalaczniki nr 4
WZOR UMOWY

zawarta dniu w Zatuskach pomiedzy:

Gming Zatuski, Zatuski 67, 09-142 Zatuski

reprezentowang przez Kierownika GOPS - Janine Zarzycka w ramach upowaznienia nr
56.2016 z dnia 20.12.2016 .

zwang dalej ,,Zamawiajacym"

TEPTEZENTOWANYIN PIZEZureerresseessessesssesssessasssrssssssssssessssssassssssssssssssssssessassssssssssasssassssssssssssssssasss
zwanym dalej ,, Wykonawcg”

zostala zawarta umowa o nastgpujacej tresci:

§1

1. Zamawiajacy zleca, a Wykonawca przyjmuje do wykonania ustugi — przygotowanie i dostawa goracych
positkéw (- obiadéw — drugie danie) do :

a. Szkoty Podstawowej w Kamienicy,

b. Szkoty Podstawowej w Strozewie.
2. Planowana liczba dozywianych uczniéw w poszczegdlnych szkotach ksztaltuje si¢ w nastgpujacy
sposob:

a) Szkola Podstawowa w Kamienicy okoto 15 uczniow,

b) Szkota Podstawowa w Strozewie okoto 35 uczniow.
3. Liczba dozywianych uczniow moze ulec zmianie — zmniejszeniu lub zwigkszeniu.

§2

1.Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wylacznie za positki rzeczywiscie wydane uczniom zgodnie z
codziennym zapotrzebowaniem.

2. Dostawa positkow bedzie odbywaé si¢ poczawszy od dnia 27.02.2017 r. do 22.12.2017 r. od
poniedziatku do piatku, z wylaczeniem okresu przerw $wigtecznych, wakacji i dni ustawowo lub
dodatkowo wolnych od nauki, w godzinach ustalonych z Dyrektorami Szkot.

3. Wykonawca bedzie dostarczat tygodniowy jadlospis przygotowany z co najmniej 3-dniowym
wyprzedzeniem, z podaniem sktadnikow wagowych (gramatury) potraw.

4. Wykonawca zobowigzany jest do dostarczania positkow zgodnie z przedstawionym jadtospisem.
5.Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania i dostarczania positkéw o najwyzszym
standardzie, na bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwa zgodnie z normami HACCP
oraz ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2015 r.,
poz. 594), ze szczegdlnym uwzglednieniem art. 52¢ ust. 1 ustawy obowiazujacego od 1 wrze$nia
2015 roku.

6. Wyklucza si¢ positki sporzadzane na bazie potproduktéw oraz na bazie Fast Food lub mrozonych

potraw.

7.Jedna porcja positku musi posiada¢ gramatur¢ nie mniejszg niz 400 gramow w tym:
- sztuka migsa, drob, ryby, kotlet, pulpet, klops itp. -100 g
- ziemniaki, kasza, ryz, makaron -150 g
- suroéwka / warzywa gotowane -150¢g

- pierogi, nales$niki, krokiety itp. -400 g



8.Positki muszg spetnia¢ nastepujace warunki jakosciowe:

e jadlospis musi by¢ urozmaicony, nie dopuszcza si¢ powtarzania rodzajowo tych
samych potraw w ciggu 1 tygodnia,

e potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcoéw wysokiej jakosci,
swiezych, naturalnych, malo przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji
dodatkowych — konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie
aromatyzowanych,

e w jadlospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone 1 duszone,
okazjonalnie smazone,

e do przygotowania positkéw zalecane jest: stosowanie tluszczéw roslinnych
(ograniczone stosowanie tluszczow zwierzecych), stosowanie duzej iloSci warzyw
1 owocoéw, w tym takze nasion ro$lin stragczkowych, rdéznego rodzaju kasz,
umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli,

e wazna jest estetyka potraw i positkow.

9.Wykonawca bedzie przygotowywal i dostarczal positki zachowujac wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz wezmie odpowiedzialnosci za
ich przestrzeganie.

10.0bowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek ze wszystkich przygotowanych
1 dostarczonych positkéw kazdego dnia, przez okres 72 godzin w ilosci 150 g,
z oznaczeniem daty, godziny, zawarto$ci probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za
pobieranie tych probek.

11.Transport positkow musi odbywac¢ si¢ w specjalistycznych termosach gwarantujacych
utrzymanie odpowiedniej temperatury i jakoSci przewozonych potraw, S$rodkami transportu
przystosowanymi do przewozu Zywnosci.

12.Dostarczanie positkow z miejsca produkcji do pomieszczen dystrybucji w szkole realizowane
bedzie przez Wykonawce na jego koszt.

13. Positki bedg dostarczane w jednorazowych naczyniach wraz z jednorazowymi sztu¢cami na
koszt wykonawcy.

§3

1. Cena positku nie moze przekroczy¢ ceny jednostkowej positku okre§lonej w § 4 ust. 1 umowy.

§4
1. Strony uzgadniajg jednostkowg cene positku:
- drugie danie W wysokosci .................. zt brutto
(STOWIIIE: ..ttt ettt e et et e b e s e e es e st e seseeseesesensesessansensesans ),

2. Cena jednostkowa, o ktorej mowa w ust. 1 nie ulegnie zmianie przez caty okres obowigzywania
niniejszej uUMowy.

3. W przypadku ustawowej zmiany podatku VAT na ustugi objete niniejsza umowa, Zamawiajacy
dopuszcza zmiang ceny wynikajacej ze zmiany tego podatku.

4. Zmiany, o ktérych mowa w § 4 ust. 3 zostang wprowadzone aneksem do niniejszej umowy.



§5
1. Strony wustalaja, ze rozliczanie wushug, o ktérych mowa w § 1 odbywacd
si¢ bedzie w okresach miesigcznych.
2. Wysoko$¢ miesiecznego wynagrodzenia przystugujacego Wykonawcy dla ustug stanowi iloczyn liczby
wydanych positkow w danym miesigcu i zaoferowanej ceny jednostkowej okreslonej w § 4 ust. 1.

3. Wykonawca zobowiazuje si¢ do przedstawiania Zamawiajacemu jadtospisu positkow.

4. Wykonawca bedzie ustalat jadtospis w oparciu o zalozenia zawarte w zapytaniu ofertowym.

§6

1. Podstawa wyptaty wynagrodzenia bedzie faktura VAT wystawiona przez Wykonawce wedlug
wzoru:
Nabywca: Gmina Zaluski
NIP 567-178-34-57
Zaluski 67
09-142 Zatuski
Odbiorca : Gminny Osrodek Pomocy Spolecznej w Zaluskach
Zaluski 77B/1
09-142 Zaluski

2. Wynagrodzenie o ktorym mowa w ust. 1 ptatne bedzie miesi¢cznie, w terminie 14 dni od dnia
otrzymania przez Zamawiajgcego prawidlowo wystawionej faktury potwierdzonej wykazem dzieci oraz
liczba wydanych positkow przez Dyrektorow Szkot.

§7

1. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do kontroli 1  badan  sprawdzajacych  jako$¢
przygotowywanych positkow, pod wzgledem kalorycznos$ci, gramatury, temperatury, zgodnosci z
ustalonym jadlospisem, itp.
2. Zamawiajacy nie ma obowigzku informowania Wykonawcy o terminie kontroli.
3. Z przeprowadzonej kontroli zostanie sporzadzony protokét, ktdry Zamawiajacy udostepni
Wykonawcy na jego prosbe.

§8
1. Umowe¢ zawarto na czas okreslony tj. od 27.02.2017 r. do 22.12.2017 .
2. Strony ustalajg miesi¢czny okres wypowiedzenia niniejszej umowy.

3. Umowa niniejsza moze ulec rozwigzaniu bez zachowania terminu wypowiedzenia, o ktérym mowa w
ust. 2 w nast¢pujacych wypadkach:

e zasadnych co najmniej dwoch skarg osob korzystajacych z ustug Wykonawcy, ktére zostang
uznane przez Zamawiajacego za zasadne,

e naruszenia przez Wykonawce zapisOw zawartych w zapytaniu ofertowym,
e uniemozliwienia Zamawiajacemu kontroli,

e stwierdzenie przez Zamawiajacego, ze Wykonawca nie wykonuje rzetelnie swoich obowigzkow,
a w szczegoOlnosci stwierdzenia, ze Wykonawca przygotowuje positki niezgodnie
z ustalonym jadtospisem, positki majg za malg gramature, itp.



§9

1. W sprawach nie uregulowanych niniejszg umowg majg zastosowane przepisy Kodeksu Cywilnego 1
Ustawy Prawo zamowien publicznych.

2. W przypadku gdy Strony nie dojda do porozumienia, ewentualne spory zwigzane z realizacjg niniejszej
umowy Strony podaja pod rozstrzygnigcie Sadu Powszechnego wlasciwego miejscowo dla siedziby
Zamawiajacego.

3. Strony umowy oswiadczaja, ze treS¢ umowy jest informacja publiczna.

4. Umowge sporzadzono w dwoch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym egzemplarzu dla kazdej ze
stron.

ZAMAWIAJACY: WYKONAWCA:



